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COMPOSICION VARIETAL:
95% Riesling - 5% Chardonnay

COSECHA:
Manual en cajas de 16 kg.

ELABORACION:

Seleccidén de racimos y despalillado.

Prensado en prensa neumatica con el agregado de pe-
llets de hielo seco.

Maceracién pre-fermentativa a 7°C en frio durante
6 Mellels s

La fermentacién se lleva a cabo en pequefios tanques
de acero inoxidable a temperaturas controladas in-
feriores a 16°C.

El vino no realiza fermentacién malolactica ni
tiene contacto con madera.

EsizabiiliizacicnSpon M nite, ¥ ellanifilcacion Ty filithade
antes de ser embotellado.

ENOLOGA:
Julia Halupczok

INGENIERO AGRONOMO:
Aquiles Lucchini

NOTAS DE CATA: -
Color:Presentaun color amarillopajizo claro con n[iﬂilﬂﬂﬂgﬂiﬁ
reflejos verdosos brillantes. / S
Aroma:Exhibe un perfil aromatico cautivador, dominado
por notas citricas como la lima, fruta blanca fresca
como la pera yde carozo como damasco y durazno,
acompafiadas de un sutil toque a flores blancas
caracteristicodel Riesling.El Chardonnay aporta
suaves matices de manzana verde y un ligero toque
mineral.

Sensacién en boca:ELl vino muestra una estructura
elegante, con una acidez marcada,viva y refrescante.
De cuerpo medio, con una textura suave yun final limpio
y persistente que deja un agradable retrogusto
frutado, invitando a una segunda copa.
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iDisfruta este vino solo o con tu comida
favorita!
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