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NOTAS DE CATA 

55% Malbec · 35% Cabernet Sauvignon · 10% Syrah 

Se ubican en 25 de Mayo, San Rafael a 850 msnm en una zona de clima semi-desértico que registra muy 

elevada amplitud térmica. Suelos franco-arenosos con presencia de arcilla y piedras, regados mediante riego 

por goteo con agua de deshielo proveniente del río Diamante. Viñedos conducidos en espaldero alto a doble 

cordón pitoneado. El sistema de malla antigranizo que separa la tela de la canopia y la presencia de vientos 

constantes cooperan con la sanidad de nuestro viñedo. 

Manual en cajas de 16 kg. Malbec y Syrah: 3er semana de Marzo; Cabernet Sauvignon: segunda quince­na de 

Abril. 

- Llegada a la bodega: Los racimos se seleccionan cuidadosamente.                                                                                
- Despalillado y molienda.
- Fermentación: la fermentación individual de cada varietal tiene lugar en pequeños depósitos de acero 
inoxidable durante aproximadamente 12-15 días a una temperatura controlada de 25-27°C.
- Maceración: postfermentativa durante 20 a 25 días.
- Fermentación maloláctica: espontánea. 
- Envejecimiento en barricas de roble: en barricas de roble francés nuevas y de segundo uso durante 18 meses. 
- Armado del corte y embotellado.
- Envejecimiento en botella: durante al menos 18 meses antes de alir al mercado.

Jimena López 

Aquiles Lucchini 

Vino de color intenso con matices violáceos. En nariz se presenta complejo resaltando notas a ciruela, 

pimiento rojo, pimienta negra que se amalgaman con notas a chocolate y tabaco. En boca se presenta 

como un vino de que llena la boca, de taninos presentes y maduros y que conlleva un final muy 

persistente.

Potencial de guarda: 12 años

WWW.FUN CKE N H A US E N.C O M

Funckenhausen Vineyards, San Rafael, Mendoza, Argentina. Parcelas seleccionadas del viñedo caracterizadas 
por suelos pobres que suelen tener una primer capa de arena y limo dando lugar a un perfil pedregoso. 
Trabajamos específicamente desde la poda, los desbrotes, deshojes y raleos para reducir rendimiento, 
garantizando una buena madurez polifenólica y aumentando la concentración de la uva.




