EL VALOR DEL TIEMPO

LA ESPERA %@@m SYRAH NOUVEAU 2024

CEPAS 100% Syrah

ORIGEN Funckenhausen Vineyards, San Rafael, Mendoza, Argentina. En las parcelas seleccionadas del vifiedo
realizamos trabajos de desbrote, raleo y deshoje buscando maximizar la calidad enolégica de la uva.

VINEDOS Se ubican en 25 de Mayo, San Rafael 2 850 msnm en una zona de clima semi-desértico que registra muy
elevada amplitud térmica. Vifiedos de pie franco plantados en el afio 2005, en suelos franco-arenosos de
origen aluvional con presencia de cantos rodados y claiche. Regados mediante riego por goteo con agua
captada del rio Diamante, el cual se alimenta de deshielos provenientes de la cordillera de Los Andes. La
cantidad de dias de sol, vientos constantes y suelos permeables nos permiten tener vifiedos sanos, con
capacidad de producir uvas de gran calidad las cuales cosechamos en su punto de maduracién éptimo para
reflejar las caracteristicas del lugar. Rendimiento: 12.000 kg/ha.

COSECHA Manual en cajas de 16 kg. Primera semana de marzo.

ELABORACION - Al llegar a la bodega, se retiran manualmente las hojas y las uvas que no estan en perfecto
estado.
- Se procede al despalillado y estrujado y el mosto se envia a un depésito de acero inoxidable. Se afiade
hielo seco para que las uvas se sometan a una maceracion pre-fermentativa en frio durante 3 dias a 8°C,
favoreciendo la extraccién de precursores aromaticos.
- La fermentacion se realiza a temperatura controlada (inferior a 18°C) con levaduras seleccionadas.
- Periodo de maceracién: durante aproximadamente 20 dias.
- Fermentacién malolactica parcial.
- Clarificacién en frio y filtracién ligera.

ENOLOGA  Jimena Lépez

INGENIERO AGRONOMO  Aquiles Lucchini

NOTAS DE CATA Vino de color violaceo brillante de intensidad media. Se perciben frutos rojos frescos como la frutilla,
grosella y cassis con toques de especias. Vino tinto de verano al estilo Beaujolais; jugoso, moderno, de
estructura media y una balanceada acidez que lo hacen muy facil de tomar.
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