LA ESPERA %w@m NON VINTAGE BLEND

EL VALOR DEL TIEMPO

COMPOSICION VARIETAL 57% Malbec, 43% Cabernet Sauvignon. Cosechas 2018,2019,2020

ORIGEN Funckenhausen Vineyards, San Rafael, Mendoza, Argentina. En las parcelas
seleccionadas del vifiedo realizamos trabajos de desbrote, raleo y deshoje buscando
maximizar la calidad enologica de la uva.

NUESTROS VINEDOS Se ubican en 25 de Mayo, San Rafael a 850 msnm en una zona de clima semi-desértico que registra muy
elevada amplitud térmica. Suelos franco-arenosos de origen aluvional con presencia de cantos rodados
y caliche, regados mediante riego por goteo con agua captada del rfo Diamante, el cual se alimenta de
deshielos provenientes de la cordillera de Llos Andes. ILa cantidad de dias de sol, vientos constantes y
suelos permeables nos permiten tener vifiedos sanos, con capacidad de producir uvas de gran calidad las
cuales cosechamos en su punto de maduraciéon optimo para reflejar las caracteristicas del lugar. El
rendimiento es de aprox. 7.500kg/ha para el Malbec y de 7.000 kg/ha para el Cabernet Sauvignon.

COSECHA Manual en cajas de 16 kg.

ELABORACION Para el armado de este corte se apunto a trabajar con elementos de dos varietales de distintas cosechas, aportando
cada varietal y cosecha complejidad al vino resultante. Ia seleccion de uva proviene de cuadros utilizados
generalmente para alta gama y un porcentaje de uva de la cosecha mas reciente utilizada para nuestro vino
reserva.

-Recepcion y seleccion manual donde se eliminan hojas y toda uva que no esté en perfectas condiciones.
-Despalillado y molienda de los dos varietales por separado y el mosto se envia a un tanque de acero inoxidable.

-Fermentacion: para cada varietal por separado en pequefios tanques durante aproximadamente 12-15 dias a LA ESPERA
temperatura controlada, entre 25°C -27°C. wraton S
-Maceracién: post fermentativa por 15 - 25 dias. (i/m{w géz:m“
-Fermentacion malolactica: espontanea. o
-Crianza en barricas de roble: ha sido variable habiendo componentes con 20 meses de crianza, otros con 12 a NoN VINTAGRERENS

14 meses y un porcentaje pequefio sin crianza en barricas. s

ENOLOGA  Jimena Lopez

INGENIERO AGRONOMO Aquiles Lucchini

NOTAS DE CATA Vino de color intenso con matiz violaceo. En nariz se presenta muy complejo resaltando notas a ciruela,
fruta negra, especias dulces, flores, pimiento rojo y suaves ahumados. En boca se presenta como un vino
de que llena la boca, de taninos presentes, maduros que conllevan a un final persistente en donde se
aprecia nuevamente la complejidad del vino.
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