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EL VALOR DEL TIEMPO

COMPOSICION VARIETAL 100% Chardonnay

ORIGEN Funckenhausen Vineyards, 25 de Mayo, San Rafael, Mendoza, Argentina. En las
parcelas seleccionadas del vifiedo realizamos trabajos de desbrote, raleo y deshoje
buscando maximizar la calidad enoldgica de la uva.

NUESTROS VINEDOS Se ubican en 25 de Mayo, San Rafael a 850 msnm en una zona de clima semi-desértico que registra muy
elevada amplitud térmica. Suelos franco-arenosos de origen aluvional con presencia de cantos rodados
y caliche, regados mediante riego por goteo con agua captada del rio Diamante, el cual se alimenta de
deshielos provenientes de la cordillera de Los Andes. Ia cantidad de dfas de sol, vientos constantes y
suelos permeables nos permiten tener vifiedos sanos, con capacidad de producir uvas de gran calidad las
cuales cosechamos en su punto de maduracion 6ptimo para reflejar las caracteristicas del lugar. El
rendimiento es de aprox. 7.500 kg/ha.

COSECHA Manual en cajas de 16 kg. Tercer semana de Febrero.

ELABORACION - Seleccion de racimos y despalillado.
- Prensado en prensa neumatica con el agregado de pellets de hielo seco generando un ambiente inerte
y frio para favorecer la extraccion de precursores aromaticos.
- Fermentacion en tanques de acero inoxidable a temperatura controlada inferiores a 16°C con levaduras
seleccionadas.
- El vino no realiza fermentacién malolactica ni tiene contacto con madera.
- Estabilizacion por frio, clarificacion, leve filtrado antes de ser embotellado.

ENOLOGA  Jimena Lopez
INGENIERO AGRONOMO  Aquiles Lucchini

NOTAS DE CATA A la vista exhibe color amarillo brilloso. De gran expresion aromatica, se destacan sus notas a frutas
blancas, cirtricas y minerales. En boca se presenta con una entrada amable destacandose su vivacidad

reforzada por un final de elevada y equilibrada acidez.
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