CABERNET SAUVIGNON 2018

COMPOSICION VARIETAL 100% Cabernet Sauvignon

Funckenhausen Vineyards, 25 de Mayo, San Rafael, Mendoza, Argentina. Parcela seleccionada CB08

ORIGEN caracterizada por un perfil de suelo franco arenoso que excibe caliche cercano a la superficie (30 cm).
2018 fue una cosecha excepcional para nuestro Cabernet Sauvignon dada la expresion natural obtenida
que resulté en racimos pequefios de bayas de tamafio muy reducido y por ende enorme potencial de
extraccion.

VINEDOS Se ubican en 25 de Mayo, San Rafael a 850 msnm en una zona de clima semi-desértico que registra muy

elevada amplitud térmica. Suelos franco-arenosos con presencia de arcilla y piedras, regados mediante
riego por goteo con agua de deshielo proveniente del rfo Diamante. Vifiedos de pie franco conducidos
en espaldero alto a doble cordén pitoneado. El sistema de malla antigranizo que separa la tela de la
canopia y la presencia de vientos constantes cooperan con la sanidad de nuestro vifiedo.

COSECHA Manual en cajas de 16 kg - 3era semana de Abril

ELABORACION -Arribo a.la bodega: los ra.cimos son cuidadosamente seleccionados, despalillados y prensados ‘ ":’:M L
-Maceracion prefermentativa en frio por 3-5 dias a temperaturas menores de 10°C

-Fermentacién: se lleva a cabo en pequenios taques de acero inoxidable durante 16-18 dias a

temperaturas controladas de 25-27°C

-Maceracion postfermentativa: 25 dias

-Crianza en barricas: se realiz6 en barricas de primer uso de roble francés durante 20 meses |
-Selecciéon de barricas y armado del blend de barticas

-Embotellado w
-Crianza en botella: se realizé por al menos 24meses

-Produccion: 2196 botellas

-Fermentacién malolactica: espontanea
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ENOLOGA  Jimena Lépez
INGENIERO AGRONOMO Aquiles Lucchini
NOTAS DE CATA Vino de intenso color con matices rojizos. En la nariz se presenta complejo destacando notas a

pimiento rojo, especias, tabaco y regaliz. Llena la boca con su estructura y taninos maduros guiando la
sensacion hacia un final muy persistente.

Recomendamos decantarlo al menos una hora antes de servitlo.

WWW.FUNCKENHAUSEN.COM



